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Es ist nicht weit
zur richtigen Brille.

Nielsen Optik beim Paradeplatz
nielsen-optik.ch
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Ein Grund zum Feiern

Das haben die Kicker des FC Wollishofen verdient! Eine wiirdige Feier
nach dem Sieg auswarts gegen den FC Siebnen. Mit einer brutal stark

gespielten Riickrunde hat der FCW den Ligaerhalt geschafft.
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Der Mdnnerchor ladt ein

Nicht verpassen: Am Samstag steht
ein musikalischer Leckerbissen be-
vor. Der Madnnerchor Leimbach ladt
zum Friihjahrskonzert. Der unter der
musikalischen Leitung von Christian
Enzler stehende 154-jahrige Chor
wird begleitet von der Pianistin Ade-

line Marty. Als Gastformation tritt die
Gruppe Misty Blue auf. Samstag, 17.
Juni, 19.30 Uhr: Frithjahrskonzert
im reformierten Kirchenzentrum
Leimbach. Informationen/Vorverkauf:
www.mc-leimbach.ch oder Telefon
079 405 34 61. (zh2.)
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In Wollishofen soll die
Kunst des Weinbaus wieder
aufbliihen. Der eigens ge-
griindete Verein Wollishofer
Wein hegt und pflegt seit
kurzem Reben unterhalb
des Ortsmuseums.

Jeannette Gerber

Der Weinbau, wéihrend Jahrhunder-
ten am Ziirichsee schon heimisch, er-
lebte zwischen 1850 und 1880 einen
richtigen Hohepunkt. Die Weinquali-
tdt war jedoch im Vergleich zu heute
schlecht. Fiir gute Qualititen eigneten
sich in erster Linie die Siidlagen des
rechten Seeufers und nur wenige aus-
gesuchte Lagen am linken Ufer. In der
produktiven Hochbliite im 19. Jahr-
hundert wurden in Wollishofen vor al-
lem Traubensorten wie Réuschling
und Sauerling in traditioneller Anbau-
art gepflegt. In der zweiten Hilfte des
19. Jahrhunderts war in Wollishofen
ein Rebbesitz geradezu Garantie fiir
wirtschaftlichen Reichtum. Gegen En-
de des 19. Jahrhunderts setzte der
Niedergang des Weinbaus in Wollis-
hofen ein. Witterungsbedingte Fehl-
ernten, das Einschleppen des Fal-
schen Mehltaus, der Preiszusammen-
bruch auf dem Weinmarkt und ein
Wandel der Konsumgewohnheiten
filhrten zur Abwanderung etlicher
Weinbauern. Um 1920 versuchte man
erstmals, Maschinen einzusetzen, und
stellte auf veredelte Reben und die
Sorten Riesling-Silvaner und Clevner
um. In den 1950er-Jahren sind dann
auch die letzten Winzer aus dem
Quartier verschwunden. Die letzten
Trauben reiften an der Widmerstras-
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s X. Hagen im Rebberg

Han
se, ein «Rosaroter Tessiner» von Hu-
go Landolt, «Widmerstrissler Siiess-
druck», 1984 geerntet und gekeltert

an der Widmerstrasse. (Quelle Textta-
feln im Ortsmuseum Wollishofen)

Im Jahr 2011 inspiriert

Heute gedeihen wieder Reben in Wol-
lishofen, und zwar am Abhang direkt
unterhalb des Ortsmuseums. Durch
eine Ausstellung im Ortsmuseum iiber
den fritheren Weinanbau im Quartier
wurde Hans X. Hagen, selbst Wein-
liebhaber, inspiriert. 2011 machte er
sich auf die Suche nach einem geeig-
neten Areal und nach Gleichgesinn-
ten. Er fand den Hang o&stlich vom
Ortsmuseum und es gelang ihm, die-
ses 400 Quadratmeter grosse Grund-
stiick von der Stadt Ziirich, der Land-
besitzerin, zu pachten. Die Vorausset-
zungen dieses Areals hétten nicht
besser sein konnen: sonnige Lage,
passende Grosse und zugleich ideale
Ergédnzung fiir das Ortsmuseum. Da-
fiir griindete er im April 2013 den
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unterhalb des Osm

useums.
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Verein Wollishofer Wein, dessen Pra-
sident er ist und der heute 13 Aktiv-
mitglieder z#dhlt. Der Rebberg soll
nicht nur guten Wein hervorbringen,
er soll genauso wie der Verein in Zu-
kunft auch eine Bereicherung fiir Wol-
lishofen sein. Im Juni 2015 hatten die
Mitglieder 300 Rebstdcke gepflanzt, je
zur Hélfte die Rotweinsorten Caber-
net Jura und Léon Millot, beides pilz-
widerstandsfahige Reben, sogenannte
Piwi-Reben, die gleichzeitig pflege-
leicht sind. Letztes Jahr konnten die
ersten Trauben geerntet werden, im-
merhin zwdlf Kilo, die jedoch noch
nicht zu Wein gepresst werden konn-
ten. In zwei Jahren wird das erste
Mal eine Ernte zur Weinverarbeitung
erwartet. Voraussichtlich wird damit
ein Barrique, ein Eichenfass mit 225
Liter Inhalt, gefiillt werden konnen.
Die Aussicht, in naher Zukunft mit ei-
nem Glasli «Wollishofer» anzustos-
sen, macht neugierig.
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Die Renaissance des
Wollishofer Weins
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Hans X. Hagen ist von Beruf Kul-
turtechniker, und als solcher hat er oft
in der Roten Fabrik gearbeitet: fiir Fil-
me, Theater und in anderen kulturel-
len Bereichen. Dort kam er ndher mit
Wollishofen in Kontakt und begann,
sich fiir das Quartier zu interessieren.
Zu diesem Zeitpunkt war seine Idee
zur Realisation eines Weinbergs gebo-
ren. Sdmtliche Vereinsmitglieder ar-
beiten heute in der Freizeit, die ihnen
das Berufsleben erlaubt, intensiv am
Rebberg. Als Freischaffender kann
sich Hans X. Hagen die Zeit einteilen
und ist aktuell der am meisten be-
schiftigte Hobby-Rebbauer unter den
Mitgliedern. Er widmet wochentlich
zwischen acht bis zehn Stunden dem
Weinberg. Da er jedoch kein Rebbauer
ist, hat er sich sein Fachwissen in ei-
nem einjihrigen Kurs an der Wein-
bauschule in Widenswil beibringen
lassen.

Fast keine Frostschéiden

Es gibt immer zu tun in einem Wein-
berg, momentan missen die iiber-
schiissigen Triebe ausgebrochen wer-
den. Gott sei Dank hat der Frost im
Friihling diesen Reben einen eher ge-
ringeren Schaden zugefiigt, es sind
nur wenige Blétter und Friichte erfro-
ren. Obwohl die Rebsorten nicht pilz-
anfillig sind, muss gegen andere Fein-
de gekdmpft werden. Die Mause, die
deren Wurzeln anknabbern, sind eine
Plage, der die Katzen aus der Gegend
bis jetzt noch nicht Herr geworden
sind. Um die Raubvdgel anzulocken,
wurde eine Sitzstange zwischen die
Reben gesetzt, mit der Hoffnung, dass
diese den Job der Katzen iiberneh-
men. Das ganze Jahr ist fiir die Betei-
ligten arbeitsintensiv; es beginnt im
Frihling mit dem Zuriickschneiden
und endet im Herbst mit der Lese. Je-
des Stadium bedeutet eine neue Her-
ausforderung. Die recht strenge Arbeit
im Weinberg wird belohnt mit dem di-
rekten Kontakt zur Natur und mit ei-
nem préchtigen Panorama-Blick iiber
den Zirichsee von der Stadt bis zu
den Alpen. Der ganze Rebberg ist mit
wilder Wiese tiberwachsen, um durch
die Artenvielfalt ein 6kologisches
Gleichgewicht herzustellen und durch
die schiitzende Vegetation der Boden-
erosion vorzubeugen. Rat holen sich
die Hobby-Winzer bei Berufswinzern
aus dem Bekanntenkreis.

Bestimmt geht die Arbeit nie aus;
es sind daher weitere Helfer gefragt,
die eventuell dem Verein beitreten
und sich daran beteiligen wollen. Na-
tiirlich muss man auch den finanziel-
len Aspekt beriicksichtigen, deshalb
werden Sponsoren gesucht.

Fiir Interessierte: Hans X. Hagen Tel.
044 482 50 38. E-Mail: wollishofer-
wein@gmx.ch.




